
Il était une fois



l était une fois... le Sofitel Marseille Vieux Port.
Cette année, la magie s’invite au cœur de la cité phocéenne pour de 
magnifiques fêtes de fin d’année ! Entre gastronomie, repos et relaxation, 

le Sofitel Marseille Vieux Port vous propose de vivre un conte de fée à deux, en 
famille ou entre amis.

Il ne vous reste qu’à vous laisser guider selon vos envies pour découvrir la féerie de 
ce lieu devenu incontournable...
Redoublerez-vous de gourmandises, envoûté par les plats de notre Chef Dominique 
Frérard au restaurant Les Trois Forts ?
Partirez-vous à la conquête des saveurs méditerranéennes grâce à l’équipage de la 
Brasserie Le Carré Bistromanie ?
Vous laisserez-vous séduire par les Cocktails Signatures et la vue enchanteresse du 
bar Le Dantès Skylounge ?
Tomberez-vous dans un profond sommeil, lové dans le cocon de notre literie MyBed 
avant d’être réveillé par un petit-déjeuner princier ?
Ou serez-vous ensorcelé par les rituels bien-être prodigués par les fées du SoSPA ?

La réponse se trouve peut-être dans ces pages... Laissez-vous guider par votre 
curiosité et découvrez les belles choses que nous vous avons préparé, inspirés par 
la magie de Noël...

Silvio Iacovino
Directeur Génral 

Sofitel Marseille Vieux Port



Menus
de fêtes



e n u  d u  r e s t a u r a n t
L E S  T R O I S  F O R T S
DÎNER 24 DÉCEMBRE 2016

Pour faire une réservation, n’hésitez pas à nous contacter :
Tél. : 04 91 15 59 56 - Mail : h0542-fb3@sofitel.com

UN NOËL FÉERIQUE - 155€ PAR PERSONNE, HORS BOISSONS

Huître perle de Tamaris, yaourt battu au céleri, caviar Kaviari 

Marbré de foie gras de canard et de courge butternut, crumble de noisette

Homard, risotto croustillant à l’encre, crémeux de carcasses

Fraîcheur au marc du Garlaban 

Poularde de Bresse farcie et pochée, sauce suprême aux truffes noires 
pomme bouchon au lard paysan, bouquet de légumes tendres

Brie clouté aux truffes et mascarpone, jeunes pousses 

Bûche à bûche Noël 2016 de nos pâtissiers en version classique et revisitée 

Mignardises

e n u  d e  l a  b r a s s e r i e
LE CARRÉ BISTROMANIE
DÎNER 24 DÉCEMBRE 2016

Pour faire une réservation, n’hésitez pas à nous contacter :
Tél. : 04 91 15 59 60 - Mail : h0542-fb4@sofitel.com

LA MAGIE DE NOËL - 65€ PAR PERSONNE, HORS BOISSONS

Six huîtres de Tamaris, yaourt au caviar Kaviari
ou

Marbré de foie gras de canard aux topinambours, vinaigrette du mendiant 

Pièce de quasi de veau au sautoir, sauce Albufera
gratin dauphinois et bouquet de légumes tendres

Roquefort affiné, carpaccio de pomme Granny Smith 

Bûche à bûche 2016 de nos pâtissiers 

Mignardises



unday Break Noël
BRUNCH LES TROIS FORTS
2 5  D É C E M B R E  2 0 1 6

Découvrez une nouvelle manière gourmande de fêter Noël entre amis ou en famille. 
Le 25 décembre, le restaurant Les Trois Forts vous propose une version féerique de son Sunday Break 
qui émerveillera petits et grands.

Face à la vue majestueuse sur le Vieux Port, profitez des mets raffinés et variés imaginés par notre Chef 
Dominique Frérard, Maître Cuisinier de France.

Entre douceurs et plaisirs salés, chacun trouvera son bonheur lors d’un repas de Noël original et 
mémorable au sommet de la cité phocéenne.

Pour faire une réservation, n’hésitez pas à nous contacter :
Tél. : 04 91 15 59 56 - Mail : h0542-fb3@sofitel.com

SUNDAY BREAK - 90€ PAR PERSONNE, AVEC UNE COUPE DE CHAMPAGNE



e n u  d u  r e s t a u r a n t
L E S  T R O I S  F O R T S
DÎNER 31 DÉCEMBRE 2016

e n u  d e  l a  b r a s s e r i e
LE CARRÉ BISTROMANIE
DÎNER 31 DÉCEMBRE 2016

Pour faire une réservation, n’hésitez pas à nous contacter :
Tél. : 04 91 15 59 60 - Mail : h0542-fb4@sofitel.com

SAINT-SYLVESTRE AU CARRÉ - 95€ PAR PERSONNE, HORS BOISSONS

Fraîcheur de homard, quinoa, et avocat, Caesar dressing 
ou

Foie gras de canard cuit au sel de Camargue, rémoulade de céleri, 
croustillant au sésame  

Filet de bœuf Angus, pomme Anna aux cèpes, pois gourmands, sauce Albufera

Fougeru clouté au mascarpone et à l’huile de truffe, jeunes pousses 

Gourmandises de l’An neuf du Carré

Mignardises

Pour faire une réservation, n’hésitez pas à nous contacter :
Tél. : 04 91 15 59 56 - Mail : h0542-fb3@sofitel.com

RÉVEILLON GASTRONOMIQUE - 270€ PAR PERSONNE, BOISSONS COMPRISES

Roulé de langoustine à la mangue «comme un maki», grains de caviar Kaviari

Foie gras de canard cuit au sel de Camargue, rémoulade de salsifis, truffes noires 

Turbot, mitonnée de poireaux aux truffes, jus brun à l’huile de noisette
                                                                                                   

Homard en pot au feu, légumes «oubliés», truffes noires
            
            

Fraîcheur arrosée de champagne 

Filet de chevreuil au foie gras et truffes rôti en croûte, jus court 
coings fondants et chou romanesco

Brie clouté au mascarpone et aux truffes, jeunes pousses aux zestes de citron 

 Vision 2017 au chocolat, moelleux au café, quenelle glacée au praliné prestige

Mignardises et gourmandises  



unday Break  du 1er
BRUNCH LES TROIS FORTS
1 E R  J A N V I E R  2 0 1 7

Rien de tel que d’accueillir une nouvelle année en ayant plein de bonnes résolutions.

Nous vous suggérons la première : celle de commencer 2017 tout en gourmandise !
Le 1er janvier, le restaurant Les Trois Forts vous propose des mets raffinés et un réveil tardif tout en 
douceur en ce lendemain de fête.

Un brunch aux multiples saveurs qui vous permettra de débuter l’an neuf avec une vue majestueuse sur 
le Vieux Port lors d’un délicieux moment de convivialité.

Pour faire une réservation, n’hésitez pas à nous contacter :
Tél. : 04 91 15 59 56 - Mail : h0542-fb3@sofitel.com

HAPPY 2017 ! - 90€ PAR PERSONNE, AVEC UNE COUPE DE CHAMPAGNE



alons privés avec vue
ÉVÉNEMENTS PRIVÉS
PÉRIODES DES FÊTES 

Une occasion à fêter ou un repas d’entreprise à organiser ? Découvrez notre menu de fête spécialement 
conçu pour les groupes d’un minimum de 15 personnes, à apprécier en salon panoramique privatif.

Pour faire une réservation, n’hésitez pas à nous contacter :
Tél. : 04 91 15 59 05/09 - Mail : chantal.dalmasso@sofitel.com / h0542-sb5@sofitel.com

LA MAGIE DES FÊTES - 160€ PAR PERSONNE, BOISSONS ET SALON COMPRIS

Mise en bouche
Coupe de Champagne Mercier

Crémeux de courge butternut, noix de Saint-Jacques, crumble de noisettes
Ou

Marbré de foie gras de canard grillé, topinambours, chutney d’ananas au gingembre
Cassis Domaine du Bagnol Millésime 2015

Turbot à la plancha, risotto croustillant à la marseillaise, roquette, jus brun
Ou

Homard en papillote aux lentilles vertes du Puy, crémeux de carcasses
Coteaux du Languedoc Domaine de L’Hospitalet Millésime 2015

Raviole «ouverte» de foie gras de canard aux champignons du moment, sauce Albufera, râpé de truffe
Ou

Perdreau rôti à la broche, chou vert, polenta au basilic, coing miellé, jus court
Ou

Filet mignon de bœuf «Rossini», pommes bouchon, pois gourmands, jus aux truffes du moment
Luberon Château La Verrerie Millésime 2012

Fromages affinés de nos régions choisies, mêlée de jeunes pousses à l’huile d’olive
Ou

Fougeru clouté au mascarpone et huile de truffe

Sphère au chocolat «surprise», minestrone de fruits, sorbet passion
Ou

Paris-Marseille «revisité», mousseline aux fruits confits, glace à la navette
Ou

Tarte gourmande aux fruits exotiques, sorbet mangue
Coteaux d’Aix en Provence Domaine Saint Hiliaire Millésime 2015

Mignardises



Idées
cadeaux



dées cadeaux gourmands
RESTAURANTS ET BAR 
FÊTES DE FIN D’ANNÉE 2016

Vos proches sont de fins gourmets ? 
Et si vous leur offriez un moment de plaisir culinaire dans un cadre unique ? 
Voici trois idées de cadeaux pour être certain(e) de ne pas se tromper :

LE DANTÈS SKYLOUNGE
Pour obtenir un bon cadeau ou faire une réservation, n’hésitez pas à nous contacter :
Tél. : 04 91 15 59 44 - Mail : h0542-FB2@sofitel.com 

BAR PANORAMIQUE
Rien de plus romantique que de partager un verre face à la vue imprenable qu’offre ce bar en rooftop. 
Cocktails Signatures, vins, champagnes et canapés seront au rendez-vous pour offrir à vos invités un 
instant hors du temps.

BRASSERIE LE CARRÉ BISTROMANIE 
Pour obtenir un bon cadeau ou faire une réservation, n’hésitez pas à nous contacter :
Tél. : 04 91 15 59 60 - Mail : h0542-FB4@sofitel.com

BRASSERIE 
Le plus difficile va être de choisir ! Entre son petit-déjeuner à la française, son déjeuner les pieds 
dans l’eau, son tea-time gourmand et son dîner savoureux, Le Carré Bistromanie offre quatre services 
enchanteurs aux amoureux de la gastronomie.

LES TROIS FORTS
Pour obtenir un bon cadeau ou faire une réservation, n’hésitez pas à nous contacter :
Tél. : 04 91 15 59 56 - Mail : h0542-FB3@sofitel.com

RESTAURANT GASTRONOMIQUE ET PANORAMIQUE - SUNDAY BREAK (BRUNCH) LE DIMANCHE MIDI
Le Chef Dominique Frérard, Maître Cuisinier de France, oeuvre chaque jour pour faire voyager ses 
convives tant par le goût que par la vue. Dans un cadre unique face au Vieux Port, évadez-vous lors 
d’une escale culinaire au sommet de la cité phocéenne.



dées cadeaux bien-être
SOSPA : SOFIT, SOWELL, SOWET
FÊTES DE FIN D’ANNÉE 2016

Cette année, offrez à vos proches un moment de douceur et de relaxation :

Pour obtenir un bon cadeau ou faire une réservation, n’hésitez pas à nous contacter :
Tél. : 04 91 15 59 39 - Mail : h0542-TH@sofitel.com

DUO PRÉCIEUX 
2H00 PAR PERSONNE - 200€ POUR 2 PERSONNES (AU LIEU DE 240€)

A deux, vivez l’expérience unique du soin Signature So Exhilarating Body Massage avec accès 
SoWET inclus.
Un voyage sensoriel surprenant dédié au corps qui donne le sentiment de chavirer. Bercement, 
soin-massage euphorisant et gourmand pour une renaissance du corps et un réveil des sens. 
 
RÊVE DE DOUCEUR 
1H30 - 59€ PAR PERSONNE

Offrez un soin visage ou corps, ou un massage bien-être au choix de 30min, joliment présenté 
dans son magnifique coffret cadeau CARITA. Le soin sera précédé d’un accès SoWET (sauna, 
hammam, bain de relaxation) offert pour l’occasion (valeur 30€)
Les Invitations à Offrir laissent à votre invité(e) le choix de son soin dans notre menu, en 
fonction du temps offert.
 
FÉÉRIE GOURMANDE 
2H00 - 100€ PAR PERSONNE

Appréciez le massage à la bougie So Sweet avec l’accès au SoWET inclus.
À la fois naturelle et pure, les bougies parfumées « tendre chocolat » ou « douceur de miel » se 
transforment en une huile onctueuse et tiède éveillant les sens, adoucissant et nourrissant la 
peau en profondeur.



dées cadeaux beauté
SALON MARIE MOUTTET
FÊTES DE FIN D’ANNÉE 2016

Quand le temps des fêtes est là, toutes les excuses sont bonnes pour prendre soin de soi.
Le salon de Haute-Coiffure Marie Mouttet vous propose ses formules (magiques) : 

Pour obtenir un bon cadeau ou faire une réservation, n’hésitez pas à nous contacter :
Tél. : 04 91 15 59 85

JUSQU’AU BOUT DES ONGLES 
80€ (AU LIEU DE 100€)

Rien de tel que de se faire chouchouter par des doigts de fée !
Avec ce forfait, Marie Mouttet vous propose de rayonner jusqu’au bout des ongles : soin, 
shampoing, coupe, brushing et pose de vernis ou beauté des mains. Un véritable moment de 
détente et de beauté. 
 
LA TOUCHE FINALE 
OFFERTE POUR TOUTE PRESTATION ACHETÉE

Ajoutez un peu de glamour à votre coupe ! Pour toute prestation achetée, Marie Mouttet vous 
offre une pose de vernis pour parfaire votre look.



d é e s  c a d e a u x  s é j o u r
CHAMBRES 5 ÉTOILES
FÊTES DE FIN D’ANNÉE 2016

Une nuit au Sofitel Marseille Vieux Port, lové dans la literie MyBed est une promesse : la promesse 
de découvrir le plus beau panorama de Marseille lors d’un séjour de rêve tout en s’évadant le 
temps d’une escale hors du temps.

Pour obtenir un bon cadeau ou faire une réservation , n’hésitez pas à nous contacter :
Tél. : 04 91 15 59 55 - Mail : h0542@sofitel.com

NUIT MAGIQUE
A PARTIR DE 136€ PAR PERSONNE PAR NUIT EN CHAMBRE DOUBLE*

A deux, profitez d’un surclassement en chambre Luxury vue Vieux Port pour admirer la vue 
imprenable. Réveillez-vous dans un nuage avant de profiter d’un petit-déjeuner buffet au 
restaurant Les Trois Forts.
Enfin, appréciez les saveurs d’un Cocktail Signature au Dantès Skylounge** pour prolonger 
l’émerveillement.

Le parking est inclus dans cette offre.

* 230€ par nuit en occupation simple. Offre valable jusqu’au 31 mars 2017 selon disponibilité.
** 1 cocktail par personne au Bar Le Dantès Skylounge.



SOFITEL MARSEILLE VIEUX PORT
36 boulevard Charles Livon - 13007 Marseille

h0542@sofitel.com - 04 91 15 59 00
sofitel.com


